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CAFÉ AMERICANO NESPRESSO 45
 Refill 20

CAFÉ EXPRESS NESPRESSO 45
 Refill 20

CAFÉ CAPUCCINO NESPRESSO 65

VARIEDAD DE TÉ 45

CHOCOLATE CALIENTE 65

FRUTA DE LA ESTACIÓN 120

Crujientes totopos con salsa verde

 Con granola de la casa
 

+ 30

YOGURT GRIEGO NATURAL
 

90
 Con granola de la casa

 
+ 30

CHILAQUILES VERDES 140
 

Con pollo + 40
 Con huevo. 1 pz

 
+ 40

 Con cecina + 40

HUEVOS CANARIOS 180

Estrellados sobre una sincronizada

bañada con salsa Canarios. 2pz

HUEVOS 120
Revueltos natural acompañado de frijoles  

refritos. 2 pz

 Con machaca + 40
 Con chilorio + 40
 Con jamón + 40
 A la mexicana + 40

WAFFLES 130
Con mantequilla y miel de manzana 

de Cuauhtémoc. 2 pz

MOLLETES 140
Con frijoles y queso menonita 

acompañados con pico de gallo. 2 pz

Precios en pesos mexicanos, incluyen IVA. Propina no incluida.

D E S A Y U N O S

CAFÉ AMERICANO 35

Burrito A.M. 180
Relleno de machaca a la mexicana

bañado con salsa de chile chilaca

JUGO DE MANZANA 70
Hecho con manzanas de Cuauhtémoc

PAN DULCE 45

QUESO PANELA ASADO CON SALSA VERDE 140
Con nopal + 20



MR

Precios en pesos mexicanos, incluyen IVA. Propina no incluida.

E N T R A D A S

TOSTADA DE MARLÍN AHUMADO 160
Estilo Canarios mangle de jitomate cebolla 
y chipotle. 2 pz

ENSALADA CÉSAR “A NUESTRA MANERA”       210
Con un toque de chilpotle

 Con pollo + 40

COCTEL DE CAMARON Y PULPO 240
Tradicional coctel  con salsa marinera,
aguacate, cebolla y chile

PESCADO RODRIGO “PARA TAQUEAR” 210
Filete de robalo desmenuzado con salsas 

negras, limón, cebolla y cilantro (se sirve tibio)

PAPAS “CHU CHU” 190
Papas a la francesa con nuestro aderezo 

Con Arí y chile chiltepín receta Taramuri 

de chilpotle y chips fuego

AGUACHILE DE CAMARON TARAMURI 240

GUACAMOLE CON TOTOPOS 140

F U E R T E S

LENTEJAS CON FRUTOS SECOS 240
Salteado de lentejas con frutos secos tostados,

 jitomate cherry y un toque de vinagre balsámico 

TACOS TARAHUMARAS 240
De chile chilaca capeado relleno de queso 

menonita y flor de calabaza. 2 pz

FETUCCINI CON SALSA DE CHILE CHILACA 
 

210

POLLO A LA PARMESANA 260
Pollo empanizado con queso parmesano 

acompañado con salsa blanca

CECINA DE YECAPIXTLA 260
Acompañada de guacamole, frijoles refritos y 

tortillas de maíz

HAMBURGUESA CHEPE 290
De res choice a las brasas, queso chedar, pork

belly, salsa barbecue y cebolla caramelizada 

FILETE DE SALMÓN MANOLO 320
Al sartén, fritos de cebolla, perejil y 

chile verde
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Precios en pesos mexicanos, incluyen IVA. Propina no incluida.

P O S T R E S

T O D O  E L  D Í A  B A R

F U E R T E S

FILETE CHEMITA 410

CABRERIA 480

Centro de filete de res en su jugo con cebolla

francesa, puré de papa y espinacas a la crema. 200 gr

A la parrilla con papas a la francesa

PULPO A LAS BRASAS 410
 A las brasas con pimienta de cayena 200 gr

NEW YORK                                                                                 480
A la parrilla con papas a la francesa

PASTEL TRES LECHES DE ELOTE          160

ATE CON QUESO  160

BROWNIE  160

WAFFLES 130

TOSTADA DE MARLIN AHUMADO 160
Estilo Canarios mangle de jitomate
cebolla y chipotle  2 pz

PAPAS “CHU CHU” 190
Papas a la francesa con nuestro aderezo 

César y chips adobadas

PAPAS A LA FRANCESA  

NACHOS

120

160
Totopos crujientes con frijoles, queso 

pico de gallo

GUACAMOLE CON TOTOPOS  140

CHAPATA CON JAMÓN SERRANO 
Chapata con jamón serrano, queso 

menonita, jitomate y lechuga 

Waffles con mantequilla miel de manzana

de Cuauhtémoc. 2 pz

CROISSANT CON JAMÓN YORK 160
Croissant con jamón y queso gouda 

HAMBURGUESA CHEPE 290
Hamburguesa de res a las brasas, queso 

cheddar, pork belly, salsa barbecue y
y cebolla caramelizada

180

Estos productos no aplican en el menú incluido. Se cobrarán $120 adicionales o $180 en caso de cortes a la parrilla por platillo.


